


 



Stuzzicheria

 Antipasto Caldo
 

€ 4,00

Antipasto TEX MEX*
 

€ 5,00
 

 

 

 

 Delizie Calde

 

€ 4,00

 

Bruschette al Pomodoro € 4,00

Patatine Fritte* € 3,00

Chicken wings* € 6,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

* Prodotto Surgelato

Anelli di cipolla, patatine speziate, crocchette jalapeños e formaggio,

patate rosti con cipolla

Crocchette di latte

Ogni aggiunzione può variare da € 0,50 a € 2

Panelle, crocchette di latte, patatine, crocchette di patate

Tagliere di Salumi e Formaggi x 2 € 15,00

Alette di pollo piccanti

Crispy Chicken* € 5,00
Bocconcini di pollo fritti



Primi Piatti

Secondi Piatti

Gnocchi alla Pizzaiola € 7,00

Tagliatelle “Ma che Bontà” € 8,00

Carbonara € 8,00

Primo piatto di Pesce € ........

Bistecca di Tomahawk in grill € 4,50/etto

Filetto di manzo al lardo di colonnata € 20,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

Salsa di pomodoro fresco, origano, mozzarella

Zucchine, melanzane, pomodorini, mandorle e mollica tostata

Uovo, guanciale, pecorino e pepe

Varia secondo la disponibilità del pescato e la fantasia dello Chef

Costata anteriore di bovino, sale pepe, olio EVO, aromi

Filetto di manzo, sale, pepe, lardo di cinta senese

Ogni aggiunzione può variare da € 0,50 a € 2

Scialatielli al ragú bianco di coniglio e olive taggiasche € 12,00
Coniglio, sedano, carote, cipolla, olio EVO, aromi, olive taggiasche

Pappardelle al maialino dei nebrodi € 12,00
Pappardelle con ragu’ di maialino nero 1º scelta in tradizione romagnola

Stinco di maiale marinato alle erbe fresche € 14,00
Stinco di maiale, aromi, miele

€ 16,00
Controfiletto, sale, pepe, olio EVO, rucola, scaglie di grana 18 mesi

Costoletta di vitello scalza in crosta aromatica € 18,00
Vitello 0 - 8 mesi, pangrattato, olio EVO e aromi

Secondo piatto di Pesce € ........
Varia secondo la disponibilità del pescato e la fantasia dello Chef

Paccheri ai tre camini € 9,00
Salsiccia, spinaci, pomodorino, mascarpone e aglio

Petto di pollo all’Indiana € 10,00
Pomodorino, mais, curry, panna, burro, farina

Tutti i secondi piatti sono serviti con controno di patate rustiche*



Insalate
Stracchinello € 8,00

Caesar Salad € 9,00

Estiva € 8,00

Mediterranea € 9,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

Stracchino, rucola, pomodorini e scaglie di grana.
Servito con panino piastrato ripieno di emmenthal e mozzarella.

Rucola, songino, melone, salsa yogurt 

Tonno, lattuga, pomodorini, olive, cipolla di Tropea, mais, origano

Pollo, Lattuga, scaglie di grana, salsa caesar, crostini

Special Burger
Tutti i panini sono serviti con contorno di patatine fritte* e insalata mista

Veggie Burger € 8,00
Bun rosso, burger di verdure grigliate e scamorza, lattuga, pomodoro
formaggio cheddar

Vegan Burger € 8,00
Bun nero, burger di quinoa e lino, lattuga, pomodoro, olio e origano

Healty Burger € 8,00
Bun giallo, burger di verdure panate, lattuga, pomodoro e salsa di formaggio
e tartufo

Beef Burger € 8,50
Bun classico, burger di fassona, lattuga, pomodoro, cipolla, bacon, formaggio
cheddar, salsa barbeque

Chicken Burger € 6,50
Bun classico, burger di pollo, lattuga, pomodoro, formaggio cheddar, maionese



Panini

Caprese  € 3,50

Primavera  € 3,50

Bambulè € 3,50

Portafoglio  € 3,50

Young € 3,50

Cartoccio  € 3,50

Wurstel  € 3,50

Schiacciata  € 3,50

 € 5,00

Basil  € 4,50

Bifolk € 4,00

America  € 4,00

 € 4,50

Tirolese  € 4,50

Francescano  € 4,00

Topolino € 4,00

Nash  € 4,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

Pomodoro, mozzarella.

Cotto, mozzarella, pomodoro.

Cotto, olive e pomodoro.

Bacon, emmenthal e salsa rosa.

Bacon, gorgonzola e cipolla.

Cotto e mozzarella.

Cotto, pomodoro, emmenthal, lattuga e salsa rosa.

Cotto, emmenthal, wurstel, bacon e melanzane.

Mozzarella, crudo, funghi e pesto di basilico.

Cotto, fior di latte, melanzane, olive, pomodoro.

Porchetta, funghi e pomodoro.

Speck, formaggio alle erbe, lattuga e salsa rosa.

Speck, funghi, rucola e provola.

Porchetta, emmenthal e pomodoro.

Cartoccio e wurstel.

Cotto, emmenthal, bacon e melanzane.

Tutti i panini sono conditi con olio, sale, pepe e origano.

Ogni aggiunzione può variare da € 0,50 a € 2

Wurstel e patatine



Panini e Piadine
Elisir  € 4,50

Piccantello  € 4,00

Sbutrix  € 4,50

Stills  € 4,00

Tacchin Bread  € 4,00

Folk € 4,50

Hamburger  € 5,00

Crosby € 5,00

Roast Beef € 5,00

Salmone € 5,00

Nina € 4,50

Rustico € 4,50

Piadina Crudo  € 6,00

Piadina Speck  € 6,00

Piadina Bresaola  € 6,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

Salame piccante, emmenthal, porchetta e tabasco.

Cotto, ragù di salsiccia e emmenthal.

Porchetta, fior di latte, pomodoro e funghi.

Tritato di salsiccia, cipolla e peperoncino.

Fesa di tacchino, pomodoro, provola e lattuga.

Crudo, formaggio alle noci, e salsa rosa.

Manzo arrostito condito, rucola e grana.

Bresaola, funghi, parmigiano e salsa rosa.

Salmone e caviale.

Robiola, crudo e rucola.

Bresaola, mozzarella, pomodoro.

Crudo, mozzarella, pomodoro e funghi.

Speck, stracchino, pomodorini e lattuga.

Bresaola, mozzarella, rucola e grana.

Ogni aggiunzione può variare da € 0,50 a € 2

Piadina Kebab € 6,00
Insalata, cipolla, salsa yogurt, salsa harissa

Hamburger, lattuga, pomodoro ed emmenthal
Hamburger di Angus € 6,00

Angus, cipolla, bacon, cheddar, salsa barbeque

Tonnata € 4,00
Tonno, lattuga, pomodoro e philadelphia



Drinks

Aperitivi

Acqua Naturale 1/2 € 1,50
Acqua Frizzante 1/2 € 1,50
Acqua Tonica € 2,50
Tonica Lemon € 2,50

Coca-cola € 2,00
Coca-cola Zero € 2,00
Fanta € 2,00
Sprite € 2,00
Chinotto € 2,00
Red Bull € 3,00
The Limone/Pesca € 2,50
Succo di Frutta € 2,50

Spremuta di Arancia € 3,00
€ 1,00
€ 2,00

Campari Soda € 2,50
Crodino € 2,50
San Bitter € 2,50

Martini € 4,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

(Ace, Pera, Pesca, Ananas, Arancia)

Rosso/Bianco

(Rosso, Bianco, Rosato)

Ginger Ale € 2,50



Liquori

Amaro € 4,00

Amaretto Disaronno € 4,00
Baileys € 5,00
Brandy € 5,00
Cointreau € 5,00
Grand Marnier € 5,00
Gin

 
€ 5,00

Grappa € 5,00
Jack Daniel’s € 5,00
Limoncello € 5,00
Sambuca € 5,00
Havana 7 € 6,00
Rum € 5,00
Vodka

 
€ 5,00

Whisky € 5,00
Tequila

 

€ 5,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

Averna, Jägermeister, Unicum, Amaro del capo



Birre

Birre in Bottiglia
Ceres Strong Ale 33 cl  € 3,50
Ceres Stout 33 cl  € 3,50
Ceres Red Erik 33 cl  € 3,50
Bud 33 cl € 3,50
Corona 33 cl € 3,50
Beck’s 33 cl € 3,50

Forst 1857 33 cl € 3,50
Guinness 33 cl € 4,00
Kwak Rossa 33 cl € 5,00

33 cl € 4,00
Chimay Blu 33 cl € 4,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

Tennent’s 33 cl € 4,00

Peroni Gluten Free 33 cl € 3,50



Cocktail

4 Bianchi € 5,00

Americano € 5,00

B 52 € 5,00

Bellini € 5,00

Caipirissima € 5,00

Caipiroska € 5,00

Cuba Libre  € 5,00

Daiquiri € 5,00

Gin Tonic

 

€ 5,00

Gin Fiz € 5,00

Gin Lemon € 5,00

Long Island € 5,00

Martini rosso e Bitter Campari

Gin, Cointreau, Vodka e Tequila

Kahlua, Baileys e Grand Marnier

Succo di pesca, spumante Brut e granatina

Rum scuro e Coca-cola

Rum, limone e zucchero di canna

Rum Bacardi, succo di limone e zucchero

Gin e acqua tonica

Gin, acqua tonica, succo di limone e zucchero

Gin e succo di limone

Gin, Vodka, Tequila, Rum, succo di limone e Coca-cola

Vodka, limone e zucchero

Aperol Spritz € 5,00
Aperol, Soda e Prosecco 

Campari Spritz € 5,00
Campari, Soda, Prosecco e Angostura

Margarita € 5,00

Martini Cocktail € 5,00
Gin e Martini Dry

Tequila, succo di limone e Triple sec



Cocktail

Mojito

 

€ 5,00

Nashville € 5,00

Negroni Sbagliato € 5,00

Negrosky € 5,00

Piña Colada € 5,00

Rossini € 5,00

Screwdriver € 5,00

Tequila Sunrise € 5,00

White Lady € 5,00

Vodka Lemon € 5,00

Vodka Tonic € 5,00

Cocktail Analcolici € 4,00

Consumazione obbligatoria Servizio ai tavoli 10%

Vodka pesca, Martini Bianco, succo d’ananas e menta verde

Prosecco, Martini Rosso e Bitter Campari

Vodka, Martini Rosso e Campari

Latte di cocco, Rum chiaro e succo d’ananas

Spumante e sciroppo di fragole

Vodka e succo d’arancia

Succo d’arancia, Tequila e granatina

Gin, Cointreau e succo di limone

Vodka e limonata

Vodka e acqua tonica

Rum, lime, zucchero di canna e menta fresca
Moscow Mule € 5,00

Vodka, Ginger beer, Limone, Zenzero

Negroni € 5,00
Gin, Martini Rosso e Bitter Campari

Sex on the beach € 5,00
Vodka, Sciroppo di pesca, Succo d’arancia, Granatina

Shots € 4,00



Allergeni

- Cereali contenenti glutine (cioe’ grano, segale, orzo, avena, farro, kamut o i 
  loro ceppi ibridati) e prodotti derivati

- Crostacei e prodotti a base di crostacei

- Uova e prodotti a base di uova

- Pesce e prodotti a base di pesce

- Arachidi e prodotti a base di arachidi

- Soia e prodotti a base di soia

- Latte e prodotti a base di latte (compreso il lattosio)

- Frutta a guscio cioe’ mandorle (Amigdalus communis L), nocciole (Corylus
  avellana), noci comuni (Juglans regia), noci di acagiu’ (Anacardium 
  occidentale), noci pecan (Caya illinoiesis Wangenh K. Koch), noci del Brasile
  (Bertholletia excelsa), pistacchi (Pistacia vera), noci del Queensland 
  (Macadamia ternifolia) e prodotti derivati

- Sedano e prodotti a base di sedano

- Senape e prodotti a base di senape

- Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesamo

- Anidride solforosa e solfiti in concentrazioni superiori a 10 mg/kg o 10 g/l
  espressi come SO2

- Lupini e prodotti a base di lupini

- Molluschi e prodotti a base di molluschi

LA EVENTUALE PRESENZA DI ALLERGENI NEGLI ALIMENTI PUO’ 
 ESSERE RICHIESTA AL TITOLARE/RESPONSABILE DEL LOCALE



 



Grado Alcolico Srl

Via Terrasi 9 

90146 Palermo 

TEL: 328 6241472  -  329 8113014
EMAIL: info@gradoalcolico.com

FACEBOOK: @GradoAlcolico
WEB: www.gradoalcolico.com

Distribuzione birre speciali e artigianali alla spina e in bottiglia


